
la salle aux cartes postales 

Location salle de reunion

cuisine partagee

Située en pleins coeur de l’ î le de Nantes, À La 
Carte Postale est un lieu vivant et décalé, entre 
cuisine partagée, café cantine et midi timbré.
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UN ESPACE DE 

PLUS DE 200 M2
La sal le principale fait plus de 200 
m², atypique et 
entièrement modulable.  El le peut 
accueil l ir  jusqu’à 100 personnes 
assises et 200 personnes debout, 
et dispose d’un accès PMR.

OFFRE TRAITEUR
La privatisation du l ieu peut 
s’accompagner de notre offre 
traiteur, pour déjeuner sur 
place, organiser un apéro, un 
cocktail ou un dîner… Le tout 
cuisiné avec les bons légumes 
bio de notre ferme !

LES ORIGINES DU LIEU
Ancien restaurant inter-entreprises du groupe La 
Poste, La Carte Postale était déjà un l ieu de 
bonne humeur et de rires. Depuis son 
acquisit ion par Commun’î le,  l ’ idée a été de lui  
insuffler un nouveau souffle, tout en préser vant 
l ’esprit du lieu et les traces de son histoire.

Pour : 
- Vos événements professionnels : séminaire, assemblée 

générale, soirée conviviale, dîner, etc. 
- Vos évènements familiaux et amicaux, ou tout autre 

projet ! 

La salle aux 
cartes postales



Location en 

semaine
En semaine, la sal le est 
disponible à la location de 8h 
à 12h, puis de 14h jusqu’à 2h 
du matin.
À noter :  le midi,  l ’espace 
reste ouvert au public pour 
le ser vice de restauration.

Equipements disponibles

La sal le est équipée de la fibre Wi-Fi,  
d’un vidéoprojecteur, d’un 
paperboard, de tables et de chaises 
modulables selon vos besoins,  ainsi  
que d’un micro et d’une enceinte 
portative.

Le lieu rien que 

pour vous
Les week-ends, et en semaine 
dès 17h, À La Carte Postale peut 
être entièrement privatisé.
Plus de cantine, plus de passage 
dans la sal le :  juste vous, votre 
événement, et l ’ambiance que 
vous avez envie d’y mettre.

conditions 

et  tarifs
• En semaine = 25€/heure
   08H-12H &  14H-00H

• Le week-end en autonomie = 
300€/journée, sans traiteur

• Avec traiteur = devis sur 
demande

infos 
pratiques



FORMULE DEJEUNER
(restaurant ouvert)

• Entrée + Plat + Dessert : 14,50€
• Entrée + Plat : 11€
• Plat + Dessert : 12€
(+1€ pour l’option viande ou poisson)

Entrée : 2,50€ / Plat (végé) : 8,50€ / 
Plat (viande ou poisson) : 9,50€ / 
Dessert : 3,50€

FORMULE PETIT  

DEJEUNER
Pour votre temps d’accueil : 
1 boisson chaude + 1 
viennoiserie : 3,50€ TTC / 
personne
(Option gâteau maison : 
+0,50€)

FORMULE apEro
1 boisson fraîche (avec ou sans 
alcool) + grignotage & 
tartinade maison : 10€ / 
personne

COCKTAIL  

DEJEUNATOIRE

ou dinatoire

Devis sur demande,
mais pour vous donner une idée :
1 boisson (avec ou sans alcool) + 4 
pièces salées + 2 pièces sucrées : 
21€ TTC / personne



conditions 

et  tarifs
• À l 'heure :  à partir  de 15€ HT
• À la demi-journée :  à partir  de 

50€ HT
• À la journée :  à partir  de 85€ 

HT

une salle de 25m2
Une sal le de réunion pouvant accueil l ir  
jusqu’à 15 personnes.
El le est équipée de la fibre Wi-Fi,  d’un 
vidéoprojecteur, d’un paperboard, de 
tables et de chaises modulables selon 
vos besoins,  ainsi  que d’un micro et 
d’une enceinte portative. Avec un 
accès PMR.

offre traiteur
La privatisation du l ieu peut s’accompagner 
de notre offre traiteur, pour déjeuner sur 
place, organiser un apéro dinatoire, un 
cocktail ou un dîner… Le tout cuisiné avec 
les bons légumes bio de notre ferme !

Pour : 
- Vos événements professionnels : séminaire, assemblée 

générale, soirée conviviale, dîner, etc. 
- Vos évènements familiaux et amicaux, ou tout autre projet ! 

Location salle 
de reunion



conditions 

et  tarifs
Devis personnalisé établi  sur 
demande, en fonction de 
l ’évènnement, offre adaptée à 
vos besoins.

Equipements disponibles
Vous trouverez sur place :  des plans de travail,  
une chambre froide positive et une chambre 
froide négative, ainsi  qu’un espace de 
stockage sec.

30M2 DE CUISINE
Cuisine partagée de 30 m² 
mise à disposition, 
accessible 24h/24 et 7j/7 
avec un accès PMR.

Pour : 
- Pour vos événements ponctuels ou pour développer votre activité.

- Accessible aux professionnel·les et aux associations.

la cuisine 
partagee






